
TARTARE DE SAUMON 
Câpres, aneth, cornichons, échalotes, concombres, pommes, frites ou salade 

TARTARE DE BŒUF 
Câpres, cornichons, échalotes, jaune d’œuf, Dijon, Tabasco, Worcestershire, persil, frites

ou salade 

PARMENTIER DE CANARD 
Canard effiloché, purée de pdt douces, échalotes, champignons, oignons frits, roquette,

Bordelaise 

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS 
Champignons du Québec, échalote, vin blanc, beurre et parmesan 

POTAGE DU JOUR SALADE MESCLUN
ENTRÉES

PLATS

OU

OU

OU

OU

DESSERTS - 5$ 
MOUSSE AU CHOCOLAT 

Chocolat au lait et chocolat noir 

SORBET
Mangue

OU

MENU À 35$

SALMON TARTAR 
Capers, dill, pickle, shallots, cucumber, apples, fries or saldad 

BEEF TARTAR 
Capers, pickle, shallots, egg yolk, Dijon mustard, Tabasco, Worcertershire, parsley, fries or

salad

DUCK PARMENTIER 
Shredded duck, sweet mashed potatoes, shallots, mushrooms, fried onions, arugula,

bordelaise sauce 

MUSHROOMS RISOTTO 
Quebec mushrooms, shallots, white wine, butter, parmesan 

SOUP OF THE DAY MESCLUN SALAD
ENTRÉES

PLATS

OU

OU

OU

OU

DESSERTS - 5$ 
MOUSSE AU CHOCOLAT

Milk chocolate and dark chocolate 

SORBET
Mango

OU

MENU À 35$

BURGER DE BOEUF 
Pain brioché, laitue, oignons caramélisées, cornichons, Alfred le Fermier, mayonnaise épicée 

VOLAILLE AUX MORILLES 
Poitrine de poulet, riz basmati, asperges, sauce morille 

OU

OU
CÔTE DE PORC 

Purée de pdterre, haricots verts, sauce porto 
OU

BEEF BURGER 
Brioche bun, lettuce, caramelized onions, pickles, cheese, spicy mayonnaise

CHICKEN WITH MOREL SAUCE 
Chicken breast, basmati rice, asparagus, morel sauce

OU

OU
PORK CHOP 

Mashed potatoes, green beans, port wine sauce
OU

17H À 18H30 17H À 18H30
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